Engenharia de processos na industria de alimentos

Esta linha de pesquisa desenvolve projetos que envolvem otimizagdo de reagées, transformacdo de
residuos e matérias-primas utilizando diferentes tipos de catalisadores e biocatalisadores em
reatores continuos ou batelada, otimizando o binomio seletividade/rendimento, além de investigar
os mecanismos de reacdo. Também aborda a extracdo e concentracdo de matérias-primas
alimenticias, utilizando desde métodos convencionais até processos de alta pressdo e membranas.
Outro foco é o desenvolvimento e aplicagdo de modelos para descricao de processos de separagao e
purificacdo de bioprodutos, crescimento e letalidade de microrganismos, reagoes fermentativas e
enziméticas. Enfase é dada & instrumentacdo de processos, incluindo o uso de nariz e lingua
eletronica, bem como o desenvolvimento de novos sensores com aplicacdo em alimentos e aguas.
Também ¢é foco desta linha a extragdo, reagdes quimicas, producdo de particulas e inativagao de
microrganismos em meios pressurizados. Esses projetos visam avangar na producdo cientifica e
contribuir para a inovacao de processos da industria de alimentos.



