
Engenharia de processos na indústria de alimentos
Esta linha de pesquisa desenvolve projetos que envolvem otimização de reações, transformação de
resíduos  e  matérias-primas  utilizando  diferentes  tipos  de  catalisadores  e  biocatalisadores  em
reatores contínuos ou batelada, otimizando o binômio seletividade/rendimento, além de investigar
os  mecanismos  de  reação.  Também  aborda  a  extração  e  concentração  de  matérias-primas
alimentícias, utilizando desde métodos convencionais até processos de alta pressão e membranas.
Outro foco é o desenvolvimento e aplicação de modelos para descrição de processos de separação e
purificação de bioprodutos, crescimento e letalidade de microrganismos, reações fermentativas e
enzimáticas.  Ênfase  é  dada  à  instrumentação  de  processos,  incluindo  o  uso  de  nariz  e  língua
eletrônica, bem como o desenvolvimento de novos sensores com aplicação em alimentos e águas.
Também é foco desta linha a extração, reações químicas, produção de partículas e inativação de
microrganismos em meios pressurizados.  Esses projetos visam avançar na produção científica e
contribuir para a inovação de processos da indústria de alimentos.


