
                                                                                                               
 

POPULARIZAÇÃO DA CIÊNCIA E IMPACTO ECONÔMICO E SOCIAL 

PPGEAL/URI 

 

CONTEXTO E IMPORTÂNCIA DO PROGRAMA 

O Programa de Pós-Graduação em Engenharia de Alimentos (PPGEAL) da URI 

Erechim tem como objetivo formar recursos humanos altamente qualificados na área de 

Engenharia de Alimentos para atuarem em ensino, pesquisas em instituições públicas e privadas 

e também no setor industrial, com vistas ao desenvolvimento científico, tecnológico, 

econômico e social da região e país. 

O PPGEAL está localizado em uma região estratégica, com destaque nacional na 

produção de alimentos. A proximidade com agroindústrias e grandes empresas do setor 

alimentício permite intensa interação acadêmica e industrial. 

O PPGEAL integra o Pólo de Inovação Tecnológica da SICT/RS, promovendo 

consultorias, cursos, treinamentos e seminários voltados para empresas e agroinústrias de 

pequeno e grande porte. Para tanto, os docentes do PPGEAL possuem projetos extensão com 

participação de bolsistas de graduação para auxiliar na realização destas atividades. 

O Programa também contribui na comunidade acadêmica como membros e assessores 

ad hoc em órgãos de fomento, corpo editorial e revisor ad hoc de periódicos, comissões 

organizadoras e avaliadores de trabalhos científicos em eventos e em Instituições de Ensino 

Superior. 

 

Impacto Regional 

• Apoio às Agroindústrias: O Programa beneficia pequenas e médias empresas locais, 

especialmente a agricultura familiar, com capacitação e suporte técnico. 

• Desenvolvimento Tecnológico: Inovações aplicadas diretamente à cadeia produtiva, 

impactando indústrias de alimentos, bebidas, óleos vegetais e erva-mate. 

• Capacitação e Extensão: Realização de cursos e treinamentos para profissionais e 

empreendedores, fortalecendo a economia local. 

• Infraestrutura de Pesquisa: Contribuição para a criação de centros como o URITech, 

facilitando inovação e desenvolvimento regional. 

 

Impacto Nacional 

• Colaborações Acadêmicas: Parcerias com universidades e centros de pesquisa em 

diversas regiões do Brasil, promovendo intercâmbio de conhecimento. 

• Transferência de Tecnologia: Desenvolvimento e aplicação de novas tecnologias em 

empresas nacionais, potencializando a competitividade da indústria de alimentos. 

• Depósito e Concessão de Patentes: Registro de 31 patentes no INPI, demonstrando a 

relevância das pesquisas do programa. 

• Atuação em Políticas Públicas: Contribuições para órgãos reguladores e institutos de 

pesquisa, auxiliando no desenvolvimento de normativas e boas práticas no setor de 

alimentos. 

 

 

 



                                                                                                               
 

Impacto Internacional 

• Parcerias com Instituições Estrangeiras: Projetos com instituições como Rothamsted 

Research (Reino Unido), fortalecendo a colaboração científica global. 

• Concessão de Patentes no Exterior: Registro de patentes no European Patent Office 

(EPO), ampliando o alcance das inovações desenvolvidas. 

• Participação em Conferências e Publicações Internacionais: Divulgação dos 

resultados do PPGEAL em eventos científicos e periódicos de alto impacto, 

consolidando sua presença global. 

• Desenvolvimento Sustentável: Aplicação de tecnologias inovadoras para a 

sustentabilidade na agricultura e indústria alimentícia, contribuindo para metas globais 

de desenvolvimento sustentável. 

 

PARCERIAS COM EMPRESAS PÚBLICAS E PRIVADAS 

O PPGEAL estabelece colaborações com o setor privado e público por meio de: 

✓ Execução de projetos de pesquisa conjuntos; 

✓ Orientação de mestrandos e doutorandos vinculados a empresas parceiras; 

✓ Desenvolvimento de aplicações práticas de interesse das empresas; 

✓ Geração de publicações e patentes; 

✓ Formação de recursos humanos qualificados para o setor. 

O Programa colabora com empresas de diversas áreas de atuação, consolidando-se como 

um polo de inovação. Entre 2021 e 2024, foram desenvolvidos 32 projetos de pesquisa em 

parceria, reforçando sua vocação para integração entre academia e setor produtivo. 

 

Empresas Parceiras 

 



                                                                                                               
 

Resultados: 

1. Formação de Recursos Humanos 

• Teses de doutorado: Diversas empresas colaboraram para o desenvolvimento de 29 teses 

de doutorado concluídas ou em andamento, relacionadas a temas como inovação 

alimentar, nanotecnologia, sustentabilidade e agricultura. 

• Dissertações de mestrado: Cerca de 14 dissertações de mestrado foram defendidas ou 

estão em andamento. 

• Iniciação científica e TCCs: As parcerias estimularam projetos de iniciação científica e 

trabalhos de conclusão de curso (TCCs), gerando conhecimento em áreas estratégicas 

como alimentos e engenharia. 

 

2. Desenvolvimento de Projetos e Pesquisas Inovadoras 

• Projetos tecnológicos: 

A parceria com empresas como Serall, Marina Tecnologia, Transfertech, 

FormerG, e Embrapa permitiu o desenvolvimento de tecnologias em áreas como 

exploração offshore, nanotecnologia, síntese de catalisadores, e biotecnologia 

agrícola. 

• Soluções práticas: 

Pesquisa com Cervejaria Ágape resultou no desenvolvimento de processos para 

extração de óleo/extrato de lúpulo usando fluidos pressurizados, 

encapsulamento e aplicação do óleo/extrato de lúpulo em novos produtos. 

Parcerias com Grãos On Pós-Colheita e Gayeski Orgânicos fomentaram a 

sustentabilidade e a economia circular em sistemas agroindustriais. 

 

3. Publicações e Produtos 

• Artigos científicos: Publicação de artigos relevantes em colaboração com empresas 

como Peccin S.A. e Clinical Expert Solutions Ltda. 

• Produtos e patentes: 

Desenvolvimento de novos produtos como catalisadores baseados em grafeno 

(FormerG) e derivados de sílica e nióbio para melhoramento de borrachas 

(Marina Tecnologia). 

Desenvolvimento de insumos para controle biológico e alimentos orgânicos com 

Gayeski Orgânicos. 

 

4. Impactos adicionais 

• Infraestrutura de pesquisa: 

Apoio à criação de centros de inovação, como o URITech, em colaboração com 

a Aurora Coop. 

• Transferência de tecnologia: Parcerias como a da Transfertech e Embrapa facilitam a 

aplicação prática de tecnologias em indústrias locais e internacionais. 

• Colaborações internacionais: Projetos com Rothamsted Research trouxeram conexões 

globais para o desenvolvimento agrícola sustentável. 

 

 



                                                                                                               
 

PARCERIAS COM INSTITUIÇÕES DE ENSINO  

Buscando ampliar os horizontes de formação dos discentes do PPGEAL, os docentes do 

Programa de Pós-Graduação em Engenharia de Alimentos mantêm laços de intercâmbio com 

grupos de pesquisa de diversas instituições nacionais e internacionais.  

Essas colaborações incluem projetos conjuntos, coorientações e publicações 

compartilhadas, resultando em 70 parcerias no quadriênio atual (2021-2024). 

 

Resultados: 

✓ Colaboração em projetos de pesquisa. 

✓ Formação de recursos humanos (mestrandos e doutorandos). 

✓ Orientações em conjunto. 

✓ Produção científica conjunta. 

 

Parcerias Internacionais com IES 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



                                                                                                               
 

Parcerias Nacionais com IES 

 
 

• Universidade Federal de Santa Maria (UFSM), RS 

✓ PPG Engenharia Agrícola 

✓ PPG Química 

✓ PPG Ciência e Tecnologia dos Alimentos 

• Universidade Federal de Pelotas (UFPEL), RS 

✓ PPG Ciência e Tecnologia de Alimentos 

✓ PPG Fisiologia Vegetal 

✓ PPG Biotecnologia 

• Universidade Federal do Rio Grande do Sul (UFRGS), RS 

✓ PPG Ciências do Solo 

✓ PPG Ciências Farmacêuticas 

✓ PPG Nanotecnologia Farmacêutica 

✓ PPG Ciências Biológicas: Neurociências 

✓ PPG Farmacologia e Terapêutica 

✓ PPG Química 

✓ Instituto de Química 

• Universidade de Caxias do Sul (UCS), RS 

✓ PPG Biotecnologia 

• Universidade de Passo Fundo (UPF), RS 

✓ PPG Ciência e Tecnologia de Alimentos 

✓ PPG Engenharia Civil e Ambiental 

• Universidade do Vale do Taquari (UNIVATES), RS 



                                                                                                               
✓ PPG Biotecnologia 

• Universidade Federal de Santa Catarina (UFSC), SC 

✓ PPG Engenharia Química 

✓ PPG Engenharia de Alimentos 

• Universidade do Contestado (UNOESC), SC 

✓ PPG Sanidade e Produção Animal 

• Universidade Comunitária da Região de Chapecó (Unochapecó), SC 

✓ PPG Ciências Ambientais 

✓ PPG Tecnologia e Gestão da Inovação 

• Universidade do Estado de Santa Catarina (UDESC), SC 

✓ PPG Ciência e Tecnologia de Alimentos 

• Universidade Regional Integrada do Alto Uruguai e das Missões (URI), RS 

✓ PPG Ecologia 

• Instituto Federal do Rio Grande do Sul (IFRS), RS 

✓ Sertão 

✓ Bento Gonçalves 

✓ Charqueadas 

• Instituto Federal de Santa Catarina (IFSC), SC 

✓ Concórdia 

• Universidade Federal do Rio de Janeiro (UFRJ), RJ 

✓ PPG Ciências Farmacêuticas 

✓ PPG Produtos Bioativos e Biociências 

✓ PPG Microbiologia 

✓ PPG Engenharia Química e Bioquímica 

✓ PPG Bioquímica 

• Universidade Federal de São Carlos (UFSCar), SP 

✓ PPG Ciência e Engenharia de Materiais 

✓ PPG Química 

• Universidade Estadual de Campinas (UNICAMP), SP 

• Pontifícia Universidade Católica do Rio Grande do Sul (PUC-RS), RS 

✓ PPG Engenharia e Tecnologia de Materiais 

✓ PPG Biologia Celular e Molecular 

• Centro de Pesquisas da Petrobras (CENPES), RJ 

• Embrapa (SP, RS, DF, PR) 

✓ Embrapa Instrumentação Agropecuária, São Carlos/SP 

✓ Embrapa Trigo, Passo Fundo/RS 

✓ Embrapa Recursos Genéticos e Biotecnologia, Brasília/DF 

✓ Embrapa Soja, Londrina/PR 

• Universidade Federal de Pernambuco (UFPE), PE 

✓ Departamento de Eletrônica e Sistemas 

• Universidade Federal do Rio Grande do Norte (UFRN), RN 

✓ PPG Química 

✓ PPG Ciência e Engenharia de Materiais 

 

 



                                                                                                               
 

DEPÓSITO E CONCESSÃO DE PATENTES 

O PPGEAL, atento à inovação tecnológica, realizou o depósito de 31 patentes no INPI 

durante o quadriênio (2021-2024), a maioria com participação de discentes.   

Além disso, 03 patentes tiveram concessão no atual quadriênio, sendo uma dela 

concessão internacional (França. Instituição de registro: European Patent Office (EPO).  

 

 

AÇÕES DE EXTENSÃO 

Os docentes e discentes do Programa de Pós-Graduação em Engenharia de Alimentos 

(PPGEAL) realizam diversas ações de extensão e sociais em entidades filantrópicas e de ensino 

da região, promovendo capacitação, inovação e suporte técnico. 

 

 
 

1. Ações de Extensão com Instituições de Ensino e Comunidade 

• Colégio Agrícola Estadual Angelo Emílio Grando - Erechim 

✓ Atuação na orientação e aplicação de programas de qualidade (BPF) e suporte para 

desenvolvimento de produtos lácteos. 

• Universidade sem Limites 

✓ Integração intergeracional e participação de idosos no meio acadêmico e social 

desde 1991. 

 



                                                                                                               
 

• Open Innovation X 

✓ Evento multidisciplinar conectando jovens a ambientes corporativos e industriais. 

✓ Participação de 16 escolas e cerca de 80 alunos do Ensino Médio (2022-2024). 

✓ Apoio de empresas locais e nacionais (Olfar S/A, Plax Metal, Cercena Indústria 

Metalúrgica, entre outras). 

 

2. Ações de Extensão com Agroindústrias e Empresas 

• Indústria João das Massas - Erechim 

✓ Aplicação de BPF e APPCC, elaboração de fichas técnicas e rotulagem nutricional. 

• Agroindústria Embutidos Bottini - Paulo Bento/RS 

✓ Aplicação de BPF e APPCC, elaboração de fichas técnicas e rotulagem nutricional. 

• Agroindústria Açougue Nossa Terra - Erechim 

✓ Aplicação de BPF e APPCC e suporte para desenvolvimento de novos produtos. 

• Agroindústria Laticínio Lactopan - Erechim 

✓ Aplicação de BPF e APPCC, elaboração de fichas técnicas e rotulagem nutricional. 

• Agroindústria de panificação Pão da Praça 

✓ Treinamento de colaboradores e desenvolvimento de novos produtos. 

• Agroindústria de panificação Dorigon Panetteria 

✓ Treinamento de colaboradores e desenvolvimento de novos produtos. 

 

3. Ações com Órgãos Públicos e Feiras Regionais 

• Prefeitura Municipal de Erechim 

✓ Convênio com a Vigilância em Saúde para pesquisas e divulgação de resultados. 

✓ Defesa de tese sobre controle de pragas em grãos armazenados. 

• Ação de Extensão em Feiras Regionais 

✓ Cursos teórico-práticos sobre processamento, controle e acondicionamento de 

alimentos. 

 

PALESTRAS, ENTREVISTAS E CURSOS DE EXTENSÃO 

Os docentes permanentes do PPGEAL tiveram uma ampla atuação como palestrantes 

em eventos nacionais e internacionais, além de ministrarem cursos de extensão em diferentes 

municípios. No total, foram: 

• 15 Palestras em eventos nacionais e internacionais. 

• 30 Cursos de Extensão nas áreas de formação profissional rural e promoção social, em 

diversos municípios. 

 

1. Palestras e Conferências 

• Elaboração de Currículo Lattes - Para estudantes do Ensino Médio. URI, Erechim, 

2024. 

• Importância da Pesquisa - Estudantes do Ensino Médio, Erechim, 2023. 

• Como alimentar 10 bilhões de pessoas até 2050! - Erechim, 2023. 

• Explorando os benefícios nutracêuticos da erva-mate - Porto Alegre, 2023. 

 



                                                                                                               
• Erva-mate em novos produtos - Itapuá, Paraguai, 2023. 

• Falta de alimento no mundo! O que fazer? - Erechim, 2023. 

• Nanosensors for detection of insect pheromones in agriculture - Buenos Aires, 

Argentina, 2023. 

• Boas práticas relacionadas e infecção por Escherichia coli e Tricomoníase - 

Erechim, 2023. 

• Boas práticas e medidas profiláticas relacionadas à toxoplasmose e sífilis - Erechim, 

2023. 

• Degradação de micropoluentes por processos químicos e biotecnológicos - Lajeado, 

UNIVATES, 2022. 

• Evidenciando os desenvolvimentos de nanobiossensores e tratamentos de 

degradação dos micropoluentes - Lajeado, UNIVATES, 2022. 

• A Importância da Pesquisa - URI, Erechim, 2022. 

• Analytical chemistry and its contribution to the environmental area - Bento 

Gonçalves, 2022. 

• Nanobiosensores de cantilever e microscopia de força atômica - Porto Alegre, 

UFRGS, 2021. 

• Tutorial de cadastro para Índice H - Publons, Google Acadêmico, Scopus - Online, 

2021. 

 

2. Cursos de Extensão 

Os cursos ministrados abrangeram temas como processamento de alimentos, boas 

práticas de fabricação (BPF), aproveitamento de alimentos, panificação caseira e produção de 

derivados do leite. Dentre os cursos ofertados, destacam-se: 

• Processamento de frutas - Barão de Cotegipe, Centenário, Cruzaltense, Faxinalzinho, 

Erechim/RS, 2024. 

• Produção de alimentos à base de arroz e derivados - Carlos Gomes, Cruzaltense, 

Erechim/RS, 2024. 

• Produção de leites e derivados. Faxinalzinho/RS, 2024. 

• Produção caseira da mandioca e seus derivados - Severiano de Almeida, Cruzaltense, 

Erval Grande, Charrua, Gaurama/RS, 2024. 

• Processamento de hortaliças - Paim Filho, 2024. 

• Panificação caseira - Sertão, Viadutos, Marcelino Ramos/RS, 2023. 

• Aproveitamento integral de alimentos - Erechim, São Valentim, Sananduva, 2023. 

• Boas práticas na fabricação de alimentos - BPF - Entre Rios do Sul, 2023. 

• Produção de derivados de leite - Marcelino Ramos, Erechim, 2023. 

• Bolachas e salgados caseiros - Centenário, Erechim, Erval Grande, Itatiba do Sul, 

Viadutos, Marcelino Ramos, 2023. 

 

 

 

 

 



                                                                                                               
INTERAÇÃO COM ENSINO MÉDIO 

No âmbito da Educação Básica, todos os docentes permanentes e vários discentes do 

Programa de Pós-Graduação em Engenharia de Alimentos - PPGEAL vem realizando ações de 

extensão com Escolas de Ensino Básico e a maioria dos docentes do Programa orientaram 

alunos de Ensino Médio Edital PIBIC-EM/CNPq (06 docentes com orientação de 28 bolsistas 

EM no quadriênio).  

 

MEMBROS DE COMITÊS E CORPO EDITORIAL 

Membros de Comitês de Agência de Fomento FAPERGS. 

✓ Comitê Científico de Engenharias da FAPERGS: 02 Docentes. 

✓ Comitê Científico de Agrárias da FAPERGS: 01 Docente. 

✓ Comitê Científico de Química da FAPERGS: 02 Docentes. 

 

Membros de Corpo Editorial de Periódicos 

✓ Micromachines;  

✓ Journal Current Organic chemistry;  

✓ IEEE Sensors Journal; 

✓ Uningá Review;  

✓ Molecules; 

✓ Food Science & Nutrition Technology; 

✓ International Journal of Food Engineering;  

✓ Revista Vivências; 

✓ Saúde e Meio Ambiente. 

 

 

 



                                                                                                               
ORGANIZAÇÃO DE EVENTOS CIENTÍFICOS 

Eventos de Avaliação Representando o CNPq 

• 2024: Avaliador na XIX Mostra de Iniciação Científica e XVI Mostra de Pós-

Graduação da Embrapa Trigo. 

• 2023: Avaliador na XVIII Mostra de Iniciação Científica e XIV Mostra de Pós-

Graduação da Embrapa Trigo. 

• 2022: Avaliador na XVII Mostra de Iniciação Científica e XIII Mostra de Pós-

Graduação da Embrapa Trigo. 

• 2021: Avaliador na XVI Mostra de Iniciação Científica e XII Mostra de Pós-

Graduação da Embrapa Trigo. 

 

Comitês e Comissões Científicas 

• 2024: 

✓ Comitê Científico da VII Encontro de Desenvolvimento de Processos Químicos 

Agroindustriais. 

✓ Comissão Científica do IV Congreso Iberoamericano de Ingeniería de los 

Alimentos. 

• 2023: 

✓ Comissão Científica do 22º Congresso Brasileiro de Catálise. 

✓ Comissão Científica do II Simpósio Online Sulamericano de Tecnologia, 

Engenharia e Ciência de Alimentos (II TECALI). 

✓ Comissão Científica do Encontro Interestadual de Cunicultura. 

✓ Membro da Comissão Científica do 8º Simpósio de Segurança Alimentar: 

Sistemas Alimentares e Alimentos Seguros. 

✓ Comissão Científica da I Semana Acadêmica da Engenharia Química. 

✓ Comissão Científica da IV Mostra Científica do Curso de Medicina Veterinária. 

• 2022: 

✓ Comissão Científica do I Simpósio Online Sulamericano de Tecnologia, 

Engenharia e Ciência de Alimentos. 

✓ Comissão Científica da XV Jornada de Nutrição, XIII Encontro de Pesquisa 

Científica em Nutrição. 

✓ Comissão Científica e Oficina sobre nanobiossensores e tratamentos de 

degradação de micropoluentes. 

✓ Comissão Científica do XXVIII Seminário Institucional de Iniciação Científica, 

Inovação e Tecnologia - SIICITec. 

✓ Comissão Científica da III Mostra Científica do Curso de Medicina Veterinária. 

• 2021: 

✓ Comissão Científica do V Encontro de Desenvolvimento de Processos Industriais 

- EDEPA. 

✓ Comissão Científica do XXVII Seminário Institucional de Iniciação Científica, 

Inovação e Tecnologia - SIICITEC; XIX XXV Seminário de Integração em 

Pesquisa e Pós-Graduação - SIPPG. 

✓ Comissão Científica do II Fórum Integrado de Tecnologia. 

 



                                                                                                               
Comissões Organizadoras 

• 2024: 

✓ Comissão Organizadora da II Semana Integrada das Engenharias. 

• 2023: 

✓ Comissão Organizadora do Open Innovation X. 

✓ Comissão Organizadora do VII Encontro de Desenvolvimento de Processos 

Químicos Agroindustriais. 

• 2022: 

✓ Comissão Organizadora do I Seminário Ovinocultura, Erechim. 

✓ Comissão Organizadora do III Fórum Integrado de Tecnologia. 

 

SUSTENTABILIDADE E ECONOMIA CIRCULAR 

Pesquisas Inovadoras focadas no reaproveitamento de resíduos alimentares, na redução 

do desperdício e na identificação de novas fontes de alimentos, promovendo soluções que 

alinhem inovação tecnológica com práticas sustentáveis. 

 

Objetivos de Desenvolvimento Sustentável - ODS 

No quadriênio 2021-2024, os projetos desenvolvidos no Programa demonstraram um 

forte alinhamento com os ODS, promovendo inovação, sustentabilidade e impacto social.  

 
Relevância:  

✓ Contribuem para a redução da poluição hídrica e o reuso sustentável da água. 

✓ Fomentam a inovação e o desenvolvimento de infraestrutura para pesquisa e tecnologia. 

✓ Incentivam a economia circular, o desenvolvimento sustentável e a redução de impactos 

ambientais. 

✓ Reduzem impactos ambientais por meio de tecnologias limpas e métodos sustentáveis 

de monitoramento. 

✓ Contribuem para a preservação da biodiversidade e a redução do uso de agroquímicos 

prejudiciais. 

 

 



                                                                                                               
 

PROJETOS APROVADOS 

✓ Financiamento obtido: R$ 3.427.296,12 durante o quadriênio (2021-2024) através de 

projetos aprovados em editais de diversos órgãos de fomento. 

✓ Parcerias: Projetos desenvolvidos em colaboração com outras instituições e empresas, 

ampliando o impacto da pesquisa e promovendo a troca de conhecimento. 

✓ Importância dos recursos: O financiamento foi crucial para o avanço das pesquisas, 

aquisição de equipamentos e para a formação discente. 

✓ Integração em equipes externas: Docentes participaram de projetos de outras 

instituições, reforçando o compromisso com o setor empresarial e a comunidade 

acadêmica. 

✓ Redes de colaboração: As parcerias contribuem para a inserção dos pesquisadores em 

redes nacionais e internacionais, aumentando a visibilidade e a qualidade do Programa. 

✓ Missão do Programa: O engajamento dos docentes na captação de recursos e 

cooperação interinstitucional fortalece a excelência na pesquisa e na formação de 

profissionais qualificados. 

 


